[ PLATES ]

[ SWEETS ]

18.5

26.5

24.5

22

15

18

115

10.5

115

BURRATA FLAMBEE MET POMODORINI

Lactose, gluten

BLACK ANGUS BEEF TATAKI

soja

MOSSELEN THAI RED CURRY

Weekdieren

BLACK TIGER GAMBA'S MET LOOK

Lactos

aaldieren

FALAF¥EL MET LABNEH

Gluten, lactose

GEGRILDE LAMSKEFTA’S MET TZATZIKI

Gluten, ei, lactose

GYOZA'S MET GEROOSTERDE GROENTEN

Soja, gluten, sesam

GEKONFIJTE BOSPEENTJES MET HUMMUS

Sesam, 1a

SMASHED POTATOES

Lactose

CRISPY EDAMAME

Sesam,.s0ja

KROKANTE BLOEMKOOL TEMPURA

Gluten, ei; 1actose, noten

FETA CROMESQUIS MET VIJGENCHUTNEY

Gluten,ei; lactose

ARANCINI “TRUFFEL & ROSSO”

Gluten; Iupine, las elder

GEGRILDE HALLOUMI

Lactose

SUMMER SALAD MET SINAASAPPEL

Noten

CREME BRULEE

Melk, eieren

DAM

Me.

E BLANCHE

30ja.

CHOCOLADE MOELLEUX

Gluten, melk, eieren

7.5

9.6

145

115

9.6

10

[ sEQIS ]

[ SHARING MENU ]
Wij* raden ' 1% plate “en
2 sides per persoon aan.



[ PLATES ]

[ SWEETS ]

18.5

26.5

24.5

22

15

18

115

10.5

1156

BURRATA FLAMBEE AUX POMODORINI

Lactose, gluten

TATAKI DE BEUF BLACK ANGUS

Seésame, soja.

MOULES TEAI COC‘O CURRY ROUGE

Mollusque

GAMBAS BLACK TIGER A L’AIL

Lactose, crustacés

FALAFYEL AVEC LABNEH

Gluten, lactose

KEFTAS D’AGNEAU AVEC SAUCE TZATZIKI

Gluten, eeufs,lactose

LES GYOZAS AUX LEGUMES ROTIS

Soja, gluten,'sésame

CAROTTES FANES CONFITES AVEC HOUMOUS

€ 18

SMASHED POTATOES

Lactose

CRISPY EDAMAME

Sésate,s0ja

TEMPURA DE CHOU-FLEUR CROUSTILLANT

Gluten, ceuf's, lactose, fruitsa cogues

CROMESQUIS DE FETA AVEC CHUTNEY DE FIGUES

Gluten, ceufs; lactose

LES ARANCINI “TRUFFEL & ROSS0”

Gluten, lupin, lactose;céleri

LE HALLOUMI GRILLE

Lactose

SUMMER SALAD A L’ORANGE

Fruits & coques
CREME BRULEE
Lait, ceufs

DAME BLANCHE

Lait, soja

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Gluten, lait, ceufs

7.5

9.5

145

115

9.5

10

[ sEaIs ]

[ SHARING MENU ]
Nous recommandons 1 plat
et 2 sides par personne.



